
Weihnachtsmenues 2010 (auf Vorbestellung) 
 

 

Menü 1 

 

Wildsuppe 

½ Ente auf Apfelrotkraut, Semmelknödel 

    Rote Grütze mit Eis      

                      23,90 Euro 

 

 

Menü 2 

 

Feldsalat mit Entenleber, Croutons 

Schweinefilets mit Morchelrahmsoße, Butterspätzle 

                     Heiße Apfelstrudel mit Eis     

            24,90 Euro 

 

Menü 3 

 

Feldsalat mit Entenleber, Croutons 

Hirschsteak mit Apfelrotkraut, Semmelknödel und Preiselbeeren 

                            Bratapfelparfait        

                                        26,90 Euro 

 

Menü 4 

 

Wildsuppe 

Gänsebraten mit Maronen, Apfelrotkraut und Semmelknödel 

                                Bratapfelparfait    27,90 Euro 

 

 

 

Vegetarisches Menü: 

 

Feldsalat mit Croutons 

Semmelknödel in Kräuterrahmsoße, Apfelrotkraut 

             Heißer Apfelstrudel oder Bratapfelparfait 22,90 Euro 
 

 

 

 
 
 



 

 

 

Tomatensuppe, aus passierten Tomaten mit Kräutern, 

 Rahm und Croutons 3,90 

 

Zwiebelsuppe „Pariser Art“ mit Weißwein, 

Kräutern der Provence, Käsecroutons 3,90 

 

Kartoffelsuppe „Bergsträsser Art“ passiert, 

mit Wursteinlage 4,50 

 

 
Schneckenpfännchen, ½ Dutzend Schnecken 

in Kräuterbutter mit Baguette 6,90 

 

Schmalztöpfchen, Griebenschmalz mit Gurke, Zwiebeln 

und Bauernbrot 4,90 

 

Küferkäse; Elsässer Münsterkäse mit Musik, Bauernbrot 6,90 

 

 
 

Beilagensalat 3,50 

 

Großer Salatteller; frische Blattsalate der Saison, Karotten, 

Rotkraut, Tomaten, Gurke, Ei 7,90 

 

Thunfischsalat; Blattsalate, Tomaten, Gurke, Ei, Karotten, 

Rotkraut, Zwiebeln 8,90 

 

Hirtensalat; großer Salatteller mit Feta-Käse, Zwiebeln 

und Oliven 8,90 

 

Wurstsalat; angemacht mit saure Gurke und Zwiebel, 

dazu Bratkartoffeln 8,90 

 

„Eichendorff“-Salat, großer Salatteller mit gebratenen 

Putenbruststreifen, Bauernbrot 9,90 

 

 

 



 

 

 

 

Gruß aus dem Elsaß: 

 

Flammkuchen belegt nach Ihrer Wahl: 

 

Speck und Zwiebeln 8,90 

Speck, Zwiebeln und Käse 9,00 

Lachs, Krabben und Käse  9,50 

Schafskäse und Paprika 9,00 

Champignons und Käse 9,00 

 

 

Hausgemachte Käsespätzle mit Salat     8,90 

 

Bandnudeln mit frischen Champignons und Salat   9,90 

 

Schwäbische Maultaschen in Käserahmsoße, Salat  

 8,90 

 

Bauernfrühstück mit Speck, Gurke, Zwiebeln, 

mit Bratkartoffeln und Ei       9,90 

 

Matjes „Natur“ mit Gurke,Zwiebeln, Bratkartoffeln       10,90 

 

Hausgemachte Krautwickel mit Specksoße 

und Salzkartoffeln  10,90 

 

Bauernsülze mit Remoulade und Bratkartoffeln 9,90 

 

Gebackener Fleischkäse mit Spiegelei, Bratkartoffeln, Salat 9,90 

 

Thüringer Bratwürste, Sauerkraut und Bratkartoffeln 8,90 

 

Badisches Schäufele, gepökelte Schweineschulter, 

mit Bayrisch Kraut, Bratkartoffeln 11,90 

 

 

 

 



 

Schweinsbraten mit hausgemachten Semmelknödeln 

und Apfelrotkraut  11,90 

 

Gegrillte Haxe mit Sauerkaraut und Bratkartoffeln  10,90 

 

Haxenpfanne, Ragout vom Haxenfleich und Pilzen, 

Spätzle und Salat, serviert in der Pfanne  12,90 

 

Knoblaucschnitzel mit viel frischen Knoblauch, 

Bratkartoffeln, Salat  12,90 

 

Schnitzel „Wiener Art“, Bratkartoffeln und Salat  13,90 

  

Rahmschnitzel mit frischen Rahmchampignons, 

Spätzle und Salat  14,90 

 

Cordon bleu aus der Pute, gefüllt mit Schinken und Gorgonzola, 

dazu Bratkartoffeln und Salat  14,90 

 

 

Schwäbisches Zwiebelrumpsteak mit Zwiebelsoße, 

mit Butterspätzle, Salat  17,90

  

 

Rumpsteak mit hausgemachter Kräuterbutter 

mit  Bratkartoffeln, Salat  17,90 

 

Pfeffersteak; Rumsteak mit grüner Pfeffersoße, 

Bratkartoffeln, Salat  17,90 

 

 

 

 

Desserts: 

 

Gemischtes Eis mit Sahne  4,50 

 

Rote Grütze von Waldbeeren mit Eis  5,90 

 

Heißer Apfelstrudel mit Eis und Sahne  6,90 

 



            Tomatoe soup             3,90
Onion soup 3,90
Potatoe soup 4,50

Large Salat 7,90
Thuna Salad 8,90
Feta cheese salad 8,90
„Wurstsalat“ sliced german sausage with onions, gherkin, fried potatoes 8,90
„Eichendorff“-Salad with fried turkeybreast 8,90

Alsatian tarte flambee with:

bacon and onion 8,90
bacon, onion and cheese 9,00
mushrooms and cheese 9,00
feta cheese and paprika 9,00
salmon and shrimps 9,50

Käsespätzle swabian noodles „au gratin“, salad 8,90
Maultaschen german stuffed pasta, salad 8,90
Stuffed Cabbage roll with fried potatoes 10,90
Noodles with creamy mushrooms, salad 9,90
Thuringian Bratwurst, Kraut, fried potatoes 8,90
Rostbrät'l pork steak with oniongravy, fried potatoes 11,90
Schäufele smoked pork shoulder with Kraut, fried potatoes 11,90
Rost pork with red cabbage, dumpling 11,90
Grilled Pork shank, kraut, fried potatoes, salad 10,90
Ragout from pork and mushrooms, spätzle, salad 12,90
Garlic schnitzel with fried potatoes, salad 12,90
Schnitzel with mushrooms, spätzle, salad 14,90
Wiener schnitzel from pork, fried potatoes, salad 14,90
Cordon bleu from turkey, stuffed with gorgonzola, fried potatoes 14,90

½ Duck, red cabbage, dumpling 13,90
„Schnookeloch“-mixed plate with bratwurst, schäufele, ragout, 
sauerkraut, fried potatoes 14,90
Pork tenderloin ,gorgonzolacream, noodles 15,90
„Winzerpfanne“, pork loin with bavarian cabbage, fried potatoes 15,90
Rumpsteak with oniongravy, spätzle, salad 17,90
Rumpsteak with garlicbutter, fried potatoes, salad 17,90
Peppersteak fried potatoes, salad 17,90

Dessert

Mixed berries with icecream 5,90
Icecream 4,50
Hot apple strudel 6,90
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